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Bienvenido a

(a

larta,

" [.a'l'artuferia, empresa
a dedicada al sector de la
trufa, s¢ encuentra
ubicada en El Castellar
(Teruel).
Fn este rincon de la
Espana mas despoblada.
hemos decidido impulsar
un provecto basado en la
revalorizacion de
productos locales de alta
calidad. con especial
dedicacion a la truta.
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EN CONSERVA




Ol TRUFA EN CONSERVA

2451 6 + IVA

TRUFA
EN SU JUGO

'I"uber acestivum

[L.a trufa 'Tuber aestivum es una
variedad de truta de verano. que
sc recolecta entre mavo v
A90ST0.

Ingredientes:

I'rufa de verano (1Tuber aestivum).
agua v sal

SIN AROMAS ARTTFICIALES.
Origen de la materia prima:
T'crucl, Espana

Peso escurrido: 2009,
Peso neto: 3509

Unds por caja; 12.

www.latartuleria.cu 05



Ol TRUFA EN CONSERVA

10.70 € - IVA 350 6+ IVA

TRUFA TRUFA
EN SU JUGO EN SU JUGO

T'uber melanosporum T'uber aestivum

[.a trufa 'Tuber melanosporum [L.a trufa 'T'uber aestivum es una
¢s una variedad de truta de variedad de truta de verano. que
Invierno, que se recolecta entre sc recolecta entre mavo v
noviembre v marzo. ag0Ss1o0.

Ingredientes: '1'rufa de Invierno Ingredientes: '1'rufa de Verano
(Tuber melanosporum). agua v sal (Tuber aestivum). agua v sal

SIN AROMAS ARTITFICIATLES. SIN AROMAS ARTTFICIATLES.
Origen de la materia prima: Origen de la materia prima:

'I'eruel. Espana T'crucl, Espana

Peso neto/escurrido: 12,58 Peso neto/escurrido: 12,58

Unds por caja: 12 o 36. Unds por caja; 12 o 36.

www.latartuferia.cu 06



O1. TRUFA EN CONSERVA

2420 € + IVA

I"uber melanosporum

[.a brisura de trufa consiste en
pequenos trozos de trufa negra
quc sc utilizan para intensificar
¢l sabor v aroma de los platos.

Ingredientes:

Trufa Nedra de Teruel (Tuber
melanosporum). agua. sal v aroma.
Origen de la materia prima:
T'eruel. Espana

Peso neto: 1009

Unds por caja; 12.

www.latartutferia.cu )7/



4,20 € + IVA

lartiferi 7z E TRUFA
I ]UG( ; o

Tuber aestivum 100% Pais deorgen 9

SINAROMAS ARTIFICIALES Pesoneto: 2y

— El jugo se obtiene de la primera

coccion de autentica truta.

SC usa como un sazonadorv
retuerzo para potenciar sabores
de comida como condimento. v
sirve de base para salsas
trutadas. caldos. risottos.
gclatinas. ctc.

Ingredientes:

I'rufa de Verano (Tuber
acstivum), agua v sal.
Origen de la materia prima:
'I'eruel, Espana.

Peso: 200ml

Unds por caja; 12.



Ol TRUFA EN CONSERVA

19.05 € + IVA

Tuber aestivum 1 ()0%

'T"uber aestivum

[.a brisura de trufa consiste en
pequenos trozos de trufa negra
que sc utilizan para intensificar
¢l sabor v aroma de los platos.

Ingredientes:

'I'rufa de Verano (Tuber aestivum).
agua. sal v aroma.

SIN AROMAS ARTTFICIALES.
Origen de la materia prima:
I'crucl, Espana

Peso neto: 200¢

Unds por caja; 12.

www.latartuteria.cu 09



Ol TRUFA EN CONSERVA

1256 ¢ + IVA
UuGoO
E TRUFA
Tuber melanosporum 100% Pais de gt
SN AROMAS ARTIFICIALES Pesonetw e Tub CT mC1aDO Sp Oruin

El jugo se obtiene de 1a primera
coccion de autentica trufa.

SC usa como un sazonador v
retuerzo para potenciar sabores
de comida como condimento. v
sirve de base para salsas
trutadas. caldos. risottos,

gclatinas. ctc.

Ingredientes:

T'rufa Negra de Teruel (Tuber
melanosporum). agua v sal.
Origen de la materia prima:
'I'eruel. Espana.

Peso: 200ml

Unds por caja; 12.

www.latartutferia.cu 10



02.

PRODUCTOS
TRUFADOS




02.

* Sugcerencias:

No dudes en agregar tartufata a
tortillas. croquetas, arroces,
pastas. canapcs, Ctc.

Unds porcaja: 4 o012.

www.latartuleria.cu

PRODUCTOS TRUFADOS

14,206 + IVA

TARTUFATA

'T"uber aestivum

Fista exquisita salsa es una
mezcla de trufas. setas (boletus v
champinon). v aceite de oliva,
entre otros ingredientes.

Su sabor intenso v su aroma
unico la convierten en una jova
culinaria. Ademas. ¢s una de las
formas mas versatiles v
deliciosas de distrutar los
productos de trufa.

Ingredientes:

Sctas (Champion. Agdaricus
bisporus v boletus Boletus
cdulis) 14% T'rufa de Verano
(Tuber acstivum) 5%. Aceite de
oliva Virgen Extra, pasta de
aceituna de Aragon. sal v aroma.
Origen de la materia prima:
Espana

Peso escurrido: 5009

12



02. PRODUCTOS TRUFADOS

5156 + IVA

TARTUFATA

. - d .
ey

- i é}gﬁ%n&

TART UF

| SALSA DE SETAS Y S/
- TRUFA DE VERANO \ Q@&

T'uber aestivum
luber aestivum
Fista exquisita salsa es una
mezcla de trufas. setas (boletus v
champinon). v aceite de oliva,
entre otros ingredientes.

Su sabor intenso v su aroma
unico la convierten en una jova
culinaria. Ademas. ¢s una de las
formas mas versatiles v
deliciosas de distrutar los
productos de trufa.

Ingredientes:

Sctas (Champion. Agdaricus
bisporus v boletus Boletus
cdulis) 14% T'rufa de Verano
(Tuber acstivum) 5%. Aceite de
oliva Virgen Extra, pasta de

No dudes en agregar tartufata a accituna de Aragon, sal v aroma.
tortillas. croquetas. arroces. Origen de lamateria prima:

pastas, canapcs, ctc. Fspana

* Sugcerencias:

Peso escurrido: 1008

Unds por caja; 12.

www.latartuleria.cu 13



02. PRODUCTOS TRUFADOS

0.69 € + IVA

—— ﬁ-

AOVE A LA
‘ TRUFA NEGRA

|
I

| SR

3 Condimento a base de

T'uber melanosporum

ACEITE DE OLIVA

VIRGEN EXTRA
ALA TRUFA NEGRA

Aceite de Oliva Virden Extra.
blend Arbequina  Empeltre.
extraido en frio con trufa negra
(Tuber melanosporum).

luber melanosporum

Ingredientes:
Aceite AOVE, Trufa de Invierno
(Tuber melanosporum) 2%. v

aroma.
Origen de la materia prima:

Sicrra del Moncavo.

Peso: 250ml

Otros 11, - 20.08 € + IVA
formatos: 51 - 9476 € + IVA

Unds por caja; 12.

www.latartutferia.cu 14



02. PRODUCTOS TRUFADOS

/7726 IVA

AOVE A LA
TRUFA BLANCA

T'uber magnatum
Condimento a base de II' |
ACEITE DE OLIVA : : :
VIRGEN EXTRA Aceite de Ohvg Virden Fixtra,
AATRUFA BLEC blend Arbequina - Empeltre.
e extraido en frio con aroma de
= trufa 'I'uber magnatum. la reina
a, , indiscutible de las trufas por su
lartaferiv  § D

refinado v complejo aroma.

Ingredientes:

Aceite AOVE v aroma.

Origen de la materia prima:

Sicrra del Moncavo.

Peso: 250ml

Otros - 20.08 € + IVA
formatos: Sl - 100,73 € + IVA

Unds por caja: 12.

www.latartutferia.cu 15



02. PRODUCTOS TRUFADOS

597 €+ IVA

TRUFA
v EN LAMINAS

b aestivum en aceite 2 g '['uber aestivum

El aceite de oliva virgen extra es
varicdad empeltre. origen Alcorisa
(Terucl).

Este carpaccio de trufa esta
claborado con la variedad Tuber
acstivum o trufa de verano, que se
recolecta entre mavo v agosto.

Ingredientes: Ingredientes: T'rufa
'Tuber aestivum. acceite de oliva virgen
cxtra v sal. Con aroma natural.

Origen de la materia prima: 'I'erucel.
Espana.

Peso neto: 509
Peso escurrido: 258

Unds por caja: 10.

www.latartutferia.cu 16



02. PRODUCTOS TRUFADOS

454 G+ IVA
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. {\ ’*3"’ r— .
iy FLOR conTRURA 2
: ‘i_, ESA]|, Tuber melanosporin®z
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T'uber melanosporum

A traves de la seleccion
cuidadosa de ingredientes, que
incluven la flor de sal natural v
ccologica proveniente de las
salinas de San Fernando (Cadiz).
v la trufa 'Tuber melanosporum
de oriden T'erucl. Espana. este
producto ofrece enriquecer las
experiencias culinarias

Ingredientes:

Flor de sal de origen atlantico. 3%
de Trufa (Tuber melanosporum).
Origen de la materia prima:
Salinas de San Vicente, Cantabria
v 'T'eruel, Espana.

Peso: 359

Unds por caja: 10.

www.latartutferia.cu 17



02. PRODUCTOS TRUFADOS

2550 € + VA

| DE TRUFA

Tuber Melanosporum

T'uber melanosporum

[.as perlas de truta se elaboran
a partir del jugo de la preciada
truta negra. que se obtiene por
extraccion directa de la propia
truta durante la coccion.

Liste jugo. muy sabroso, se
«cslerifica» mediante una
t¢cnica muy sofisticada. es
decir, se convierte en pequenas
csleras o perlas con sabor a
truta. similares en color v
consistencia al caviar.

Ingredientes:

Jugo de trufa netra de
invierno 50% (t.melanos
porum. sal. agua). agua. tinta
de calamar, espesante
(alginatosodico). sal. aroma.
acidificante (acido citrico).
Sin gluten.

Unds por caja; 12. Peso: 100¢

www.latartuteria.cu 18



02.
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MIEL

DE ROMERO
Y TRUFA NEGRA |

—liil?t’?' H’l("]ilﬂ()SPlf)i‘l“ﬂ |

* Sugerencias:

Combinar la miel con tabla de
quesos ¢s una buena manera de
dar ¢l toque de trufa a cualquicer
tipo de queso. va sea tresco.
curado de oveja, vaca o cabra.

Unds por caja: 12.

www.latartutferia.cu

PRODUCTOS TRUFADOS

494 € + IVA

T'uber melanosporum

[.a miel que utilizamos es una
micl natural de las flores de
romero. siendo una micl muy
aromatica v tloral. procedente
la comarca del parariso natural
de la sierra del Macestrazgo. ala
que anadimos laminas de truta
'I"uber melanosporum. también
procedente de T'eruel.

Ingredientes:

Miel de romero. 'I'rufa 'Tuber
melanosporum. aroma natural.
Origen de la materia prima:
'I'eruel. Espana.

Peso: 140¢

Otros
formatos: 1Kg - 2336 € + IVA

19






035. TRUFA FRESCA

Nuestra politica de

precios dinamicos Nos
permite adaptarnos alas
fluctuaciones del mercado.

. (ada semana evaluamos
(t¥gg€£ gglei)anosporum, las condiciones del
mercado v ajustamos
-Tuber Aestivum nuestros precios de trufa
(trufa de veran ()) ) fresca al peso en
consccuencia.
- Tuber Magnatum
i Eista flexibilidad nos per
(tIUfa blanca) mite garantizar una
. oo Optima relacion calidad -
(t¥ggeglgggﬁg%%b) precio en todo momento.
- Tuber Uncinatum.

(trufa de otono)

www.latartuteria.cu 21
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‘1. . ROYALBAERII
\|*  PREMIUM
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Origen de la materia prima:
'I'eruel

Pe¢so: Formartos desde 206

www.latartuleria.cu

CAVIAR PREMIUM

Roval Baer 11
PREMIUM

I.os huevos se seleccionan
cuidadosamente por su
tamano. forma v color.

[.0s huevos tienen un sabor
delicado. limpio v ligeramente
salado.

El caviar tiene una textura
cspecial, inusual v sedosa. v su
cascara es increiblemente
delicada, dispuesta a disolverse
inmediatamente en la boca al
menor contacto.

Vida util de los huevos hasta 6
meses.

N
9



04.

CAVIAR NATURAL

Roval Baer 11
NATURAIL

Ademas de la cuidadosa
scleccion de cada huevo, hemos
decidido anadir un poco mas de
sal para dar al caviar una
salinidad mas reveladora.

Il sabor natural del caviar v el
3% de sal prolongan la frescura
del caviar hasta 3 meses de
almacenamiento.

Origen de la materia prima:
'I'eruel

Pe¢so: Formartos desde 206

www.latartuleria.cu p|



04.

Origen de la materia prima:
'I'eruel

Pe¢so: Formartos desde 206

www.latartuleria.cu

CAVIAR CON
TRUFA

Roval Baer 11
con'I'rufa

I.a cuna de la truta negra en
Espana es la localidad de
Sarrion, cerca de donde se

cncuentra nuestra explotacion.

[.a trufa local tiene una amplia
éama de sabores. con notas de
pimicnta. nuez moscada.
rabano negro v frutos secos
asados.

Unas pocas gotas de esencia de
trufa combinadas con ¢l
delicado caviar negro revelan
una extraordinaria gama de
sabores.

NI
\J1




04.

ROYAL BAERII
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I.a madera para ahumar.
importada de Irlanda. es

de excelente calidad v rica en
aroma.

Sc clabora a partir de barricas
quc han contenido whisky
durante dc¢cadas.

Huele a vainilla. coco v toftee.
Utilizando una receta antigua.,

Origen de la materia prima: cl sabor del caviar negro que

'I'eruel ahumamos en trozos de
madecra de roble de whisky se

Peso: Formatos desde 20¢ lleva a un nivel absolutamente
unico.

www.latartuteria.cu 20



04.

Esturion de Sarrion

* Sugerencias:

Ya sca una ccna romantica o un

brunch de fin de semana.
recomendamos combinar cl
caviar con aperitivos ligeros o
cnsaladas de frutas trescas.

l.a pera. el melon o 1a exotica
mango vV papava son perfectos.
[.os quesos suaves. como ¢l brie
0 ¢l camembert. aportaran una
cremosidad que armoniza con
la dulzura del caviar.

Y un delicado champan o vino
organico creara ¢l maridaje
pertecto.

www.latartuleria.cu

7500 k¢

CAVIAR SWEET

Roval Baer 11
SWEET

Caviar sweet

l.as delicadas huevas lacteas se
desplicgan en la lengua con una
rica ¢ama de matices. Siente la
dulzura enriquecida con la
csencia de los raros frijoles
alricanos v un ligero toque de
canela. Este sabor unico deleitara
a los sgourmets mas exigentes.

Origen de la materia prima:
'I'eruel

Pe¢so: Formatos desde 206

NJ



04.
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Egturion de Sarrion

* Sugerencias:

No dudes en agregar caviar a las
tostadas con aguacate, ensaladas
frescas v mariscos.

Presta especial atencion a las
OStras con caviar citrico, una
nucva interpretacion de una
union infalible!

Un sabor inesperadamente
fresco v brillante.

www.latartuleria.cu

/506 K¢

CAVIAR CITRUS

Roval Baer 11
CITRUS

Hucevas de pez lechero con la
adicion de esencia citrica
natural: es un desarrollo autoral.

Un verdadero hallazéo para los
fanaticos de la gastronomia: ¢l
caviar realza cualquier plato con
frescas notas citricas. incluso sin
lima o imon.

[.a receta va contiene todos los
acentos de sabor necesarios.
haciendo lIa cocina aun mas facil
v agradable.

Origen de la materia prima:
'I'eruel

Peso: Formatos desde 20¢
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CONTACTO

CONTACTA CON NOSOTROS

- LOCALIZACION

CALLE EL PALILLO, 2,
44409 EL CASTELLAR,
TERUEL, ESPANA

-CORREO ELECTRONICO
INFO@LATARTUFERIA.EU

- NUMERO DE TELEFONO

(+34) 693 02 19 49
(+34) 613 14 82 24




